1.1 Le lait caillé

Matiéres premiéres

lait cru ou lait en poudre +eau ;

ferment (lait caillé acheté la veille ou ferment lyophilisé) ;

sucre en poudre ;
aréme.

Matériel de transformation
filtre pour recueillir les impuretés du lait (paille, poils grains de sable, etc.) ;
tube a essai et pince, pour le test a 1’ébullition ;
marmites et Bouteilles de gaz pour le chauffage(ou autre énergie) ;
bassine en plastique ou autres contenants pour le refroidissement du lait ;
sachets en polyéthyléne pour le conditionnement ;

thermometre, chronométre.
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